D.O. TORO

( \/)e color purpura intenso con matices violdceos, en nariz es intenso y afrutado con recuerdos
ora y frutas negras, como aromas primarios del paso por las barricas de roble francés, destila
aromas a vainilla, cacao y toffe.

En boca estd bien estructurado, carnoso, largo y con taninos amables y maduros en la que predominan
la fruta roja y muy bien integrada la madera.

VARIEDAD 100% Tinta de Toro. m

“Agricultura UE"

3 VINEDO en vaso marco de plantacion 3x3 en secano.
>/;_ CULTIVO ecologico.
SUELOS franco arenosos muy pobres.

RENDIMIENTO bajos sobre los 4.000 kgs por hectarea.

} RECOLECCION manual en cajas de 20 kilos.
SELECCION estricta en mesa.

@9 MACERACION en frio durante 5 dias.

FERMENTACION en depdsitos de acero inoxidable a 25
°C.

FERMENTACION MALOLACTICA en depdsito .

= CRIANZA EN BARRICAS bordelesas de roble francés de
~ _~—RoBLE \ 225 litros durante 9 meses.

~
ESTABILIZACION por frio.
D %3 P
RN EA ) FILTRACION ligera por placas de celulosa.

Ca ' CRIANZA EN BOTELLA minimo de 6 meses.
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&% TEMPERATURA OPTIMA DE CONSUMO entre 15y 18 °C

FORMATO PESO ALTO ANCHO FONDO CODIGO EAN
BOTELLA BG Nova 117 Kg 296 cm 8,03cm - 8437002148904
CAJA ©6Botellas  733Kg  3lcm 245cm 175cm 18437002148901
PALLET Europallet 781 80cm 120cm 176 cm
MARINACEA

BODEGAY VINEDOS marinacea.com



